
DAYEARTH
LUNCH

 平飼いの卵「つまんでご卵(らん) 」のカラメルプリン

4.糸島豚ロースの低温調理　柚子胡椒入りのグレービーソース

伊都菜彩仕入野菜のイタリアンミネストローネ

◇選べるメインディッシュはこちら

新鮮な糸島野菜を使用したグラスカップサラダ

11:30～14:30(L.O.14:00)

※ご利用金額は、サービス料10％、消費税10％込みの価格を表示しております。
The displayed price includes 10% service charge and 10% consumption tax.

Ito Sai's Potage Italian Minestrone

Glass cup salad made with fresh Itoshima vegetables

Waterless curry with Italian vegetables and tomatoes

Poached fresh fish delivered directly from Nagahama 
with a sauce of Hakata chrysanthemum and anchovies

Roasted free-range Munakata chicken thighs with 
condiments of Mataichi salt and Hakata green onions

Low-temperature cooked Itoshima pork loin 
with gravy sauce containing yuzu pepper

Caramel pudding made with free-range eggs "Tsumandego Ran"

1 main course to choose

1.伊都菜彩仕入野菜とトマトの無水カレー

2.長浜直送の鮮魚のポワレ 博多春菊とアンチョビのソース

3.平飼いのむなかた鶏もも肉のロースト またいちの塩と博多ねぎのコンディメント

※メニュー内容は食材の仕入れ状況により変更の可能性がございます。　国産米さがびより使用(一部商品を除く)。
Menu items may change based on ingredient availability.Using domestically produced rice "Saga Biyori" (except for some items).

Earth Dayは環境保護の
大切さを考え、行動する日です。

Earth Day特別メニュー ￥2,000


